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Ingredients

100 gr de sucre

40 gr de farine

50 gr de farine

75 gr de fromage blanc

100 gr de farine

3 ceufs

8 figues fraiches (ou autres fruits)
100gr de cerneaux de noix (facultatif)

y Mélanger les ceufs avec le sucre

Ajouter le beurre fondu, la farine, ’'amande en poudre,
le fromage blanc

Mettre le mélange dans un moule a gateau (fariner et
beurrer ou papier sulfurisé dessous)

Disposer les figues coupées dessus et les cerneaux de
W NOIX

Cuire a 170° pendant 20a 30 mn suivant les fours
Vérifier la cuisson et refroidir

Vous pouvez ajouter du sucre glace



